
 
 

☀️ Sommerliche Empfehlungen im Restaurant Don Carlos ☀️ 

 
Vorspeisen & Frische Salate 
 

Gazpacho Andaluz | 12.50 
Erfrischende, kalte Tomaten-Gemüsesuppe nach traditioneller andalusischer Art. 
 

Spanischer Rohschinken mit Melone | 24.00 
Fein geschnittener Jamón, serviert mit süsser Melone. 
 

Pipirrana Andaluza | 28.00 
Sonnengereifter Salat mit zartem Tintenfisch (Pulpo), knackigen Peperoni, Tomaten und 
Zwiebeln, verfeinert mit einer Vinaigrettesauce. 
 

Vitello Tonnato «Don Carlos» | 32.50 
Zartes, rosa gekochtes Kalbfleisch an einer cremigen Thonfischsauce. 
 
Unsere Sommer-Hauptgänge 
 

Grillierter Tintenfisch (Pulpo) | 35.50 
An feinem Knoblauch und Olivenöl, serviert auf einem cremigen Zitronenrisotto und 
marktfrischem Saisongemüse. 
 

Schweins Cordon Bleu «Picante» | 33.00 
Die feurige Variante: Gefüllt mit scharfer Salami und würzigem Gorgonzolakäse, dazu knusprige 
Pommes frites und Saisongemüse. 
 

Rinds-Entrecôte an Steinpilzsauce | 37.00 
Zartes Rinds-Entrecôte an einer cremigen Steinpilzsauce, serviert mit unseren hausgemachten 
Patatas Bravas und frischem Tagesgemüse. 
 
 
Weinempfehlungen 

 
Pio Chardonnay: Ein elegant-fruchtiger Weisswein mit feinen Noten von grünem Apfel und 
Zitrus, den perfekt zu leichten Salaten oder Fisch passt. 

Turonia Albariño: Ein herrlich spritziger, mineralischer Sommerwein, der mit knackiger Säure 
ideal zu Meeresfrüchten und Tapas harmoniert. 

Traslascuestas Rosado: Ein modernes, beerenstarkes Rosé mit lebendiger Frische, der 
wunderbar zu gegrilltem Gemüse oder Pasta schmeckt. 

Peregrino Rosado: Ein charaktervolles, sehr fruchtiges Rosé aus der Prieto-Picudo-Traube, der 
jede gesellige Runde auf der Terrasse perfekt ergänzt. 

Monte Aman Crianza: Ein eleganter, im Holzfass gereifter Rotwein mit Aromen von dunklen 
Beeren und feiner Würze – der ideale Begleiter für Grillgerichte an lauen Sommerabenden. 

 
Es het so lang es het! Preise in CHF inkl. MwSt. 


